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Bioriibenzucker aus Bayern

Produktbeschreibung

Biorlibenzucker ist ein in Bayern produzierter WeiRzucker mit EU-Standardqualitat, der aus deutschen
Zuckerriiben aus dkologischem Landbau nach den Bestimmungen des ,Bio-Siegel GEPRUFTE QUALITAT
BAYERN* hergestellt wird.

Kennzeichnung

In der Zutatenliste kann Bioriibenzucker als ,Biozucker“ angegeben werden.

Sensorische Merkmale

Aussehen weile Kristalle

Geruch produkttypisch

Geschmack rein sif, neutral

Physikalische und Chemische Parameter

Parameter Richtwert Methode

Farbtyp Max. 4,5 IE ICUMSA @
(max. 9 Punkte)

Farbe in Lésung Max. 45 IE ICUMSA O
(max. 6 Punkte)

Aschegehalt Max. 0,027 % ICUMSA @
(max. 15 Punkte)

Gesamtpunkte Max. 22 Punkte berechnet

Polarisation Min. 99,7 °Z ICUMSA @

Invertzuckergehalt Max. 0,04 % ICUMSA M

Feuchtigkeit Max. 0,06 % ICUMSA @

Schittdichte 800 kg/m3 bis 950 kg/m3 Gravimetrisch

() ICUMSA = International Commission for Uniform Methods of Sugar Analysis
IE = ICUMSA Einheit
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KorngroRe

Mittlere KorngroRe (MA) Variationskoeffizient (CV))
(mm) %)

Bioriibenzucker 0,4-1,0 <50

Mikrobiologische Parameter

Parameter Oberer Richtwert Methode

Mesophile aerobe Keime 200 KBE/10 g ICUMSA M

Hefen 10 KBE/10 g ICUMSA ™
Schimmel 10 KBE/10 g ICUMSA

() |CUMSA = International Commission for Uniform Methods of Sugar Analysis

Lagerung und Haltbarkeit

Lagerungsbedingungen Temperatur >10 °C
Relative Luftfeuchte< 65%
hicht in der Ndahe von geruchsintensiven Materialien lagern

Lagerdauer Bei sachgerechter Lagerung behdlt Bioriibenzucker seine spezifischen
Eigenschaft und ist praktisch unbegrenzt lagerfahig

Nahrwertangaben

Gemal Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 per 100 g

Brennwert 1700 (400) kJ (kcal)
Fett 0

davon gesattigte 0
Fettsauren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Eiweil

Salz

Sudzucker AG ¢ Maximilianstrasse 10 ¢ 68165 Mannheim o Germany
Phone +49 621 421-0 o Fax +49 621 421-393 « www.suedzucker.com 2/4



ot bidaseraser e SUDZUCKER

Zusatzliche Aspekte

Generelles Bioriibenzucker aus Bayern, gekennzeichnet mit dem Bio-Siegel
,GEPRUFTE QUALITAT BAYERN“ (DE-OKO-003), ist ein Lebensmittel
und erfiillt die Anforderungen der Zuckerartenverordnung bzw. der
Richtlinie 2001/111/EG.

Er entspricht den einschlagigen deutschen und européischen
Bestimmungen des Lebensmittelrechtes, insbesondere den
Vorschriften des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches (LFGB)
sowie der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 ,zur Festlegung der
allgemeinen Grundsédtze und Anforderungen des Lebensmittel-
rechts, zur Errichtung der Europdischen  Behdérde  fiir
Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur
Lebensmittelsicherheit“und der Verordnung (EU) 2018/848 ,dber die
okologische/biologische Produktion und dfe Kennzeichnung von
okologischen/biologischen Erzeugnissen sowie zur Aufhebung der
Verordnung (EG) Nr. 834,/2007".

Ferner erfillt das Produkt die Kriterien fiir die Zertifizierung nach dem
Bayerischen Bio-Siegel (,Bio-Siegel GEPRUFTE QUALITAT BAYERN®).
Die Einhaltung der Vorgaben der Verordnung (Eu) 2018/848 sowie
der Bestimmungen zur Nutzung des ,Bayerischen Bio-Siegel“ werden
durch unabhdngige Kontrollstellen Gberprift.

Die Produktionsanlage ist nach IFS Food Standard zertifiziert, der

von der Global Food Safety Initiative (GFSI) anerkannt ist.

Zertifikate konnen auf Anfrage zur Verfligung gestellt werden.

Spezielle Erndhrung Es werden keine Rohstoffe oder Hilfsstoffe tierischen Ursprungs
fur die Herstellung von Bioriibenzucker verwendet. Das Produkt ist
fur Vegetarier und Veganer geeignet.

Kosher- und Halal-Zertifikate konnen auf Anfrage zur Verfligung
gestellt werden.

Allergene Das Produkt erfordert keine Allergen-Kennzeichnung nach Verord-
nung (EG) Nr. 1169/2011 ,betreffend die Information der Verbraucher
lber Lebensmittel'.

Nanotechnologie Das Produkt enthalt keine technisch hergestellten Nanomaterialien
gemal Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 , betreffend die Information
der Verbraucher tiber Lebensmittel'.
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Kontaminanten

Das Produkt erfiillt die Hochstgehalte an Kontaminanten gemal Ver-
ordnung (EG) Nr. 1881/2006 ,zur Festsetzung der Hochstgehalte fiir
bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln”.

Verpackungsmaterial

Das Verpackungsmaterial entspricht den Verordnungen (EG) Nr.
1935/2004 ,dber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebens-mitteln in Berihrung zu kommen“ und (EG) Nr
10/2011 ,dber Materialien und Gegenstinde aus Kunststoff, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen".

Handelseinheiten

Typische Handelseinheiten sind Sacke und Big Bags. Einzelheiten
kénnen auf Anfrage mitgeteilt werden.

Sicherheitsvorkehrungen

Abhédngig von KorngréRe und angewandtem Verarbeitungsprozess
kann Zuckerstaub mit Luft explosionsfahige Gemische bilden.

REACH

Saccharose (EINECS: 200-334-9, CAS: 57-50-1) ist namentlich
aufgefiihrt im Anhang IV ,Ausnahmen von der Registrierungspfiicht,
gemdl Artikel 2, Absatz 7, Buchstabe a“ der Verordnung (EG) Nr.
1907/2006) ,zur Registrierung, Bewertung, Zulassung und
Beschrdankung chemischer Stoffe (REACH), zur Schaffung einer
Europdischen Chemikalienagentur".

Somit besteht keine Registrierungspflicht.

Zolltarifnummer

1701 9910
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