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Konformitatsbescheinigung / Confirmation of Conformity

Produkt / Product

Bioriibenzucker / Organic Beet Sugar

Lieferungen / Deliveries

2023 / 2024

Parameter / Parameters

Analysenmethode /
Method of analysis

Produktdaten /
Product values

Farbtype / Colour type Punkte / points max. 9
Farbe in Losung / Colour of solution Punkte / points max. 6
Asche (kondukt.) / Ash (conduct.) Punkte / points max. 15
Polarisation / Polarisation 4 min. 99,7
Invertzuckergehalt / | tS
nvertzuckergehalt / Invert Sugar % max. 0,04
content
Wassergehalt / Moisture % max. 0,06
Mikrobiologie / Microbiological characteristics
Mesophile aerobe Keime

P - . / KBE / cfu max. 200 /10 g
Mesophilic bacteria
Hefen / Yeasts KBE / cfu max. 10 / 10 g
Schimmel / Moulds KBE / cfu max. 10/ 10 g

Wir, Stidzucker AG bestatigen, dass das Produkt die angegebenen Produktdaten erfillt. Das
Produkt wurde nach dem Siidzucker Qualitdtsstandard produziert und kontrolliert.

We, Siidzucker AG hereby confirm, that the delivered product meets this product values. The
product is produced and controlled according to the Siidzucker quality standards.

Mannheim, 10.01.2024

Dr. Thomas Lehmann
Head of Customer Quality Affairs




